
Kültür Bal›kç›l›¤›n›n Türkiye Ekonomisine Katk›s›,
Sorunlar› ve Çözüm Önerileri

(G›da ve Tar›m Örgütü) taraf›ndan tüm dünyada en 

h›zl› geliflen g›da üretim sektörü olarak aç›klanm›flt›r. 

FAO önümüzdeki 5-7 y›l içinde g›da fiyatlar›n›n %20, 

hayvansal ürün fiyatlar›n›nsa %45 artaca¤›n› 

öngörmektedir. Bunun sebebi ise gitgide tah›l a¤›rl›kl› 

protein talebinin h›zla hayvansal protein talebine 

dönüflmesidir.

Bilindi¤i gibi ülkemizde bal›k yetifltiricili¤i yani 

kültür bal›kç›l›¤› son dönemde gelece¤i parlayan 

sektörler aras›nda. Sektör, ülkemizde faaliyetlerine 

di¤er dünya ülkelerine göre geç bafllamas›na ra¤men 

h›zla gelifliyor.

Ülkemizde kültür bal›kç›l›¤›na 1985 y›l›nda 

baflland›. Yani yaklafl›k 23 y›ll›k bir mazimiz var. 

Kültür bal›kç›l›¤›n›n y›ll›k ekonomiye katk›s› ise 1 - 1,4 

milyar dolar civar›nda.

Üretilen bal›k çeflitleri aras›nda alabal›k, çipura, 

levrek ve kabuklular, yumuflakçalar yer al›yor. Üretilen 

118-120.000 ton kültür bal›¤› üretiminin 60.000 

tonunu çipura ve levrek, di¤er yar›s›n› alabal›k 

üretimini oluflturuyor.

Yan› s›ra, bal›k tüketimimiz kifli bafl›na y›lda 8 kg.

2000-2006 y›llar› aras›ndaki kültür bal›klar› 

üretimimiz Türkiye ‹statistik Kurumu'ndan (TÜ‹K) 

ald›¤›m›z veriler ile Tablo 1'de verilmifltir. Bu verilere 

göre; bal›k üretimi iç sularda yetifltirilen alabal›kta 

2000-2002 y›llar› aras›nda azalm›fl, 2002 y›l›ndan 

sonra art›fl göstermifltir. Fakat aynal› sazan dalgal› bir 

de¤iflim izlemifltir. 

Denizlerde yetiflen alabal›kta ise; iç sularda 

yetiflen alabal›ktan farkl› olarak dalgal› bir de¤iflim 

görülmüfltür. Çipura ve levrekte 2002 y›l›na kadar 

azal›fl daha sonra art›fl izlenmifltir. Kabuklu üretiminde 

ise midye 2002 y›l›ndan sonra artm›fl, karides 2000 

y›l›ndan sonra üretilmemifltir. 

Ülkemizde, 2006 y›l›nda, yaklafl›k 533 bin tonu 

avc›l›kla, 129 bin tonu yetifltiricilikle olmak üzere 

toplam yaklafl›k 662 bin ton su ürünleri üretilmifltir. 

2006 y›l›nda denizlerde ve iç sularda yetifltiricilik 

Günümüzde artan nüfus, sa¤l›kl› beslenmeye 

olan ilginin her geçen gün artmas› ve deniz 

mahsullerinin sa¤lad›¤› faydalarla birlikte gerek 

dünyada gerekse ülkemizde su ürünlerine olan ilgi ve 

ihtiyaç sürekli olarak art›yor. Su ürünlerine olan 

talebin art›fl›, su ürünleri yetifltiricili¤ini daha cazip 

hale getirdi.

Su ürünleri yetifltiricili¤i için kültür bal›kç›l›¤› veya 

akuakültür terimleri de kullan›labiliyor. Kültür 

bal›kç›l›¤›, bal›k ve di¤er suda yaflayan canl›lar›n 

besin veya di¤er amaçlar için kontrollü bir flekilde 

üretilmesi ve yetifltirilmesi olarak tan›mlanabilir.

Dünyada y›lda 145 milyon ton su ürünleri üretimi 

yap›l›yor ve bunun 45 milyon tonu yetifltiricilik ile elde 

ediliyor. Bu anlamda, 2030 y›l›na kadar dünyada 

yetifltiricilikten elde edilen miktar›n iki kat daha artarak 

80 milyon tonu aflaca¤› tahmin ediliyor.

Kültür bal›kç›l›¤›n›n en önemli ihracatç›s› Çin; 

ithalatç›s› Japonya olup, dünyada kifli bafl›na düflen 

y›ll›k bal›k tüketimi ortalama 20 kg'd›r.

Kültür bal›kç›l›¤› g›da maddeleri üretim 

sektöründe h›zla büyüyen bir sektördür. Nitekim, FAO 
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•Teknolojik Sorunlar: Su ortam›n›n d›fl ortam 

taraf›ndan kirletilmesi ve kafes sistemi ile 

yetifltiricilikte, kafeslerin bariyer sisteminde kirlenme 

üretimi olumsuz etkileyebiliyor. Bununla birlikte su 

ürünleri yetifltiricili¤inde teknolojik sorunlardan en 

önemlisi, çevre kirlili¤i.

•Çevre Sorunlar›: Çevre, su ürünleri 

yetifltiricili¤indeki en önemli faktördür.  Suyun 

s›cakl›¤›, tuzlulu¤u, içeri¤indeki bakteriyel etkenler, 

›fl›k geçirgenli¤i, rengi, çürümüfl madde içeri¤i, asit-

baz düzeyi, sertli¤i gibi özellikleri, üretimi s›n›rlayan 

birinci derecede önemli faktörler olup, yetifltiricilikte ilk 

önce dikkate al›nmas› gerekiyor. 

Kafes sistemiyle bal›k yetifltiricili¤inde hayvan 

at›klar› ve yem art›klar› kafesin alt k›sm›nda birikiyor. 

Biriken bu art›klar temizlenmedi¤i zaman hem denizin 

kirlenmesine hem de yetiflen bal›klar›n sa¤l›ks›z 

olmas›na neden oluyor.

•Yem Sorunlar›: Bal›k yeminin içeri¤inde 

hayvansal protein kayna¤› olarak bal›k unu 

kullan›l›yor. Bal›k unu üretiminde hammadde 

temininin bal›kç›l›¤a ba¤l› olmas› nedeniyle, fiyat›n›n 

giderek yükselmesi, yem ve bal›k üretimini 

s›n›rland›r›c› en önemli faktör haline getiriyor.

Yem giderleri iflletmenin üretti¤i bal›k türüne, 

üretim tekni¤ine ve üretim kapasitesine ba¤l› olarak 

giderlerin %40-60'›n› oluflturuyor. Yem fiyatlar›n›n 

giderek artmas› ve yetifltirilen bal›klar›n pazarda fazla 

al›c› bulamamas› ise üreticiyi zor durumda b›rak›yor.

•‹flgücü Sorunlar›: Bal›k yetifltiricili¤inde orta ve 

düflük düzeyde deneyimli iflgücü yetersizli¤i, üretime 

bafllamada ve üretimin ekonomik olmas›nda önemli 

bir sorun oluflturuyor. Su ürünleri yetifltiricili¤inin, di¤er 

hayvansal üretime göre, deneyimli, hünerli ve bilgili 

teknik elemana daha fazla gereksinimi bulunuyor.

Ancak gerek iç su gerekse deniz bal›klar› 

yetifltiricili¤i yapan havuz ve a¤ kafes iflletmelerinin, 

genellikle köylerde, beldelerde veya sosyal alt yap›s› 

olmayan yerlerde tesis edildi¤ini görüyoruz.

Bu nedenle, iflletmelerin sosyal aç›dan yetersiz 

yerlerde kurulmufl olmalar› nitelikli personel istihdam 

edilmesini ve istihdam›n devaml›l›¤›n› etkilemekle 

birlikte iflgücü sorununu vurguluyor. Nitekim su 

ürünleri tesislerinin çok s›k personel de¤ifltirdikleri 

bilinen bir gerçek.

•Mevzuat Sorunlar›: Su ürünleri yetifltiricilik 

alanlar›, özel alanlar hariç, genellikle kamuya ait arazi 

ve su alanlar›nda yap›l›yor. Bu alanlarda su ürünleri 

yetifltiricili¤i yapacak olan kifliler mevzuatla ilgili 

sorunlar›n› çözümleyemiyor. Kamuya ait bu alanlar 

kiralanm›fl olsa bile, yöre halk› ve yerel yönetimle 

yetifltirici aras›nda yine de çeflitli sorunlarla 

karfl›lafl›l›yor.

üretimi bir önceki y›la göre %9 oran›nda artarak 

yaklafl›k 129 bin ton olmufltur. Yetifltirilen en önemli 

türler iç sularda %43,5 ile alabal›k, denizlerde %29,8 

ile levrek ve %22,1 ile çipurad›r. 

Artan üretim ile birlikte su ürünleri yetifltiricili¤i; 

istihdam, döviz, do¤al bal›k stoklar›nda av bask›s›n›n 

azalmas›, halk›n ucuz fiyata bal›k yemesi gibi birçok 

getiri sa¤lam›flt›r. 

Avrupa Birli¤i'ne her türlü hindi, et ve tavuk 

mamulleri ihracat› yasakt›r. Hayvansal ürün olarak 

sadece bal›k mamulleri ihracat› yap›labilmektedir. 

‹hraç edilebilen tek hayvansal ürün oldu¤u için de su 

ürünlerine olan önem artmaktad›r. Bu yüzden do¤al 

kaynaklara gerekti¤inden fazla yüklenmek yerine 

kültür bal›¤›n›n yetifltirilmesine önem verilerek do¤al 

kaynaklar› kurutmadan bu ihracat› gerçeklefltirip 

ekonomimize avantajlar sa¤layabiliriz. 

Bal›k çiftliklerinin tafl›nmas› ile ilgili geliflmeler 

uzun bir süredir ülkemizin gündeminde yer al›yor.

Denizlerde Bal›k Çiftliklerinin Kurulamayaca¤› 

Hassas Alan Niteli¤indeki Kapal› Koy ve Körfez 

alanlar›n›n Belirlenmesine iliflkin Tebli¤ Çevre ve 

Orman Bakanl›¤› taraf›ndan 24.01.2007 tarih, 26413 

say›l› Resmi Gazete'de yay›nlanarak yürürlü¤e girdi.

Bu Tebli¤in amac›, denizlerde yap›lacak bal›k 

çiftliklerinin kurulamayaca¤› ötrofikasyon (at›klarla 

gelen afl›r› besin maddelerinin vejetasyonu 

uyarmas›yla göllerin çözünmüfl oksijen yoklu¤u 

sonucunda ölmesine kadar gidebilen yafllanma 

süreci) riski yüksek olan hassas alan niteli¤indeki 

kapal› koy ve körfez alanlar›n›n belirlenmesine yönelik 

ilke ve esaslar›n oluflturulmas›d›r.

Ancak tebli¤, mevcut bal›k çiftlikleri taraf›ndan 

yo¤un bir flekilde elefltirilmifltir. Nitekim, Dan›fltay 

taraf›ndan k›sa bir süreli¤ine durdurulsa da tekrardan 

yürürlü¤e girmifltir. Tekrar yürürlü¤e giren tebli¤ 

kapsam›nda bal›k çiftliklerinin aç›k denizlere tafl›nma 

süreci halen devam ediyor.

Gerek ihracat potansiyeli gerekse de yaratt›¤› 

istihdam nedeniyle önemli olan bu sektörün zarar 

görmemesi ve geliflimi aç›s›ndan bal›k çiftliklerin 

tafl›nmas›na iliflkin bu sürecin sektörü daha fazla 

ma¤dur etmemesini istiyoruz.

Bal›k yetifltiricili¤inin getirileri yan›nda kendi 

içinde sorunlar› da bulunuyor. 

•Pazar Sorunu: Bal›¤›n muhafaza koflullar› zor 

oldu¤u için elde uzun süre tutulam›yor ve saklama 

sorunlar›yla karfl›lafl›l›yor. Bal›k elde tutulmay›p 

pazara sürüldü¤ünde ise talep az oldu¤u için fiyatta 

dalgalanmalar meydana geliyor.

•Biyolojik Sorunlar: Su ürünleri yetifltiricili¤inde 

hastal›k, parazit, kontrol ve beslenme gibi çevreden 

kaynaklanan sorunlar önem tafl›yor. Bu nedenle yavru 

üretiminde yap›lan hatalar büyük ve önemli 

maliyetlere yol aç›yor.
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ürünleri iflleme endüstrisini 

düzenli olarak makul 

fiyatlardan bal›k bulabilmesini 

amaç ediniyor. Oluflturulma 

nedeni, ortak kaynaklar›n 

yönetimi ve kurucu 

anlaflmalarla getirilen 

yükümlülükleri karfl›lamak. 

OBP' nin Türkiye ile uyum 

sa¤lamas›nda baz› geliflmeler 

yaflanm›flsa da süreç yavafl 

ifllemifltir.

•AB Bal›kç›l›k Sisteminde 

yer alan teflvik, destekleme, 

organizasyonlar, fiyat, 

pazarlama, örgütlenme ve 

kontrol mekanizmalar›na 

uygun sistemler ülkemiz için 

de getirilmelidir.

•‹flgücü gereksinimi daha 

çok e¤itim alm›fl kifliler 

taraf›ndan gerçeklefltirilmesi 

gerekti¤i için su ürünleri e¤itimine üniversitelerde veya 

teknik e¤itim veren liselerde daha fazla önem verilmeli 

ve dikkat edilmelidir. E¤itimli personeller artt›kça 

yavru üretimi, deniz suyuyla ilgili sorunlar, bal›klar›n 

yetifltirildi¤i havuz sisteminin temizli¤i konusunda 

daha hassas davranabilecekleri için bu konuya önem 

verilmelidir.

Sonuç olarak, bal›kç›l›k sektörünün geliflimi, 

temiz koylar ve turizm sektörü için ortaklafla kal›c› 

çözümlerin bulunmas› gerekiyor.

Öncelikle su ürünleri yetifltiricili¤i konusundaki 

yetki kargaflas› ortadan kald›r›lmal›. Üretici denetim 

ve yetki olarak tek bir makama ba¤l› olmal›. Süreç 

k›salt›larak bürokrasi sorunlar›n›n da afl›lmas› 

gerekiyor.

Su ürünleri stoklar›n›n korunmas›, rasyonel 

yönetilmesi ve sürdürülebilir bir bal›kç›l›¤›n›n 

yap›lmas›na olanak verecek planlar›n yap›lmas› ve 

oluflturulacak yeni planlarda do¤al ortamlar›n 

korunmas› sa¤lanmal›.

‹ç tüketim talebini artt›r›c› tedbirler al›nmal›, bal›k 

sat›fl yerlerinin teknik ve hijyenik koflullar aç›s›ndan 

uygun hale getirilmeli, su ürünleri iflleme ve 

de¤erlendirme tesisleri yayg›nlaflt›r›lmal›.

Ülkemiz ekonomisine katk›s› göz önünde 

bulundurularak bal›k çiftliklerine gereken önem 

verilmeli ve mevcut sorunlar›n bir an önce çözüme 

kavuflturulmas› sa¤lanmal›d›r.

Kültür bal›kç›l›¤› sektörü üzerindeki yetki 

kargaflas›ndan do¤an çok bafll›l›k ve buna ba¤l› 

olarak yat›r›mlar›n uzun sürede gerçekleflmesi ise 

di¤er bir problem.

Kültür bal›¤› üreticileri müsaade alabilmek için 14 

ayr› kuruma gitmekte ve 53 ayr› ifllem yapt›rmakta. 

Sadece ÇED olumlu raporunun al›nabilmesi için 18 

ayr› kuruma gidilmesi gerekmekte ve bal›k çiftli¤i için 

izin alma süreci ortalama üç y›l sürmekte. Bu ifllemler 

uzun zaman ald›¤›ndan, yat›r›m gecikiyor ve giriflimci 

yat›r›mdan vazgeçiyor. 

Tüm bu sorunlar›n d›fl›nda kay›t d›fl› ve ruhsats›z 

olarak çal›flan iflletmeler, iflleme ve so¤uk 

muhafazan›n yetersiz oluflu ve hijyen koflullar› da 

sorun teflkil ediyor.

Ülkemiz için çok önemli olan bu sektörü 

gelifltirilebilecek çözüm önerilerinin bir an önce 

gerçekleflmesi gerekiyor.

Sektörün sorunlar›n› çözebilmek için;

•Halk›n bilinçli ve sa¤l›kl› beslenmesini teflvik 

ederek, bal›k tüketimini art›rmay› özendirip pazarda 

biraz daha fazla pay almas›n› sa¤layabiliriz. AB'de 

y›ll›k bal›k tüketimi 20 kg, Türkiye'de ise 8 kg. AB'deki 

bal›k tüketimi konusunda yap›lan çal›flmalar incelenip, 

Türkiye için uygun olanlar seçilerek uygulamaya 

konulabilir.

•Bal›kç›l›k ve yetifltiricilik hizmetlerini daha etkin 

yürütmek ve da¤›lm›fl bulunan yetkileri bir araya 

getirmek üzere Su Ürünleri Genel Müdürlü¤ü mutlak 

olarak kurulmal›d›r.

•Avrupa Birli¤i Ortak Bal›kç›l›k Politikas›na uyum 

çal›flmalar› çerçevesinde yürütülen faaliyetler 

h›zland›r›lmal›d›r. OBP(Ortak Bal›kç›l›k Politikas›) 

bal›k türlerini korumay›, bal›kç›lar›n yaflamlar›n› 

sürdürebilmelerini garanti etmeyi ve tüketiciler ile bal›k 
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